Restaurace Hradek
Menu

1 M) Soljanka se zakysanou smetanou a
citronem 0,33l (7)
Soljanka mit saurer Sahne und Zitrone

55,-

2 M) Hovézi vyvar se zeleninou a
bezlepkovymi vaje€énymi nudlemi 0,33l (3,9) 55,-
Rinderbriihe mit Gemdise und glutenfreien Eiernudeln

3 M) Grilované kachni prso na pomerancich
s grenaille bramborami 150g.

Gegrillte Entenbrust mit Orangen und
Grenaille-Kartoffeln

199,-

4 M) Krkovice na grilu s restovanymi
fazolkami a pecenymi bramborami 200g.
Gegrillter Schweinenacken mit gebratenen grtinen
Bohnen und Ofenkartoffeln

179,-

7 vrs

5 M) Mlety kureci Fizek s maslovou
bramborovou kasi 200g. (1,3,7)
Hahnchenhacksteak mit Butter-Kartoffelptiree

169,-

6 M) Smazeny syr s nasi poctivou domaci
tatarskou omackou a prilohou dle vybéru
1509g. (1,3,7)

Gebackener Kase mit unserer ehrlichen hausgemachten
Tartarsauce und einer Beilage nach Wahl

195,-

7 M) Smazené rybi filety na jehle s ustficnou
omackou a ryzi 1509. (1,4,6,14)
Frittierte Fischfilets am Spiels mit Austernsauce und Reis

199,-

8 M) Uzenarsky taliF (uzena kyta, bila
klobasa) s bramborovymi spalicky a
sladkokyselym zelim 200g. (1,3)
Schlachterplatte (geraucherte Schweinekeule,
WeiBwurst) mit Kartoffelnocken und stfs-saurem Kraut

199,-

9 M) Domadci sSulc s ¢ervenou cibulkou,
horcici, kfenem a chlebem 100g. (1,9,10)
Hausgemachte Schweinestilze mit roten Zwiebeln, Senf,
Meerrettich und Brot

129,-

10 M) Tradicni svickova na smetané se
Spikovanym hovézim masem, pecenym
citronem, brusinkovou slehackou a
karlovarskym knedlikem 150g. (1,3,7,9,10)
Traditioneller b6hmischer Rinderbraten mit Sahnesauce,
gebratener Zitrone, Preiselbeersahne und Karlsbader
Knédel

275,-

11 M) Hovézi gulds s naklddanou cibulkou,
feferonkou a houskovym knedlikem 150g.
(1,3,7,9)

Langsam gekochtes Rindergulasch mit eingelegten
Zwiebeln, Peperoni und b6hmischen Semmelknédeln

275,-

12 M) Krali¢i hrbet na smetané s lesnimi
houbami a houskovym knedlikem 150g.
(1,3,7)

Kaninchenrticken in Sahnesauce mit Waldpilzen und
Semmelknédeln

265,-

13 M) Licka duSena na ¢erveném viné a
korenové zeleniné, podavana se
stouchanymi brambory 150g. (9)

Zarte Rinderbédckchen geschmort in Rotwein und
Wurzelgemdtise, serviert mit Stampfkartoffeln

295,-

14 M) Smazeny veprovy Fizek podavany s
citronem a prilohou dle vybéru 200g. (1,3)
Paniertes Schweineschnitzel, serviert mit Zitrone und
einer Beilage nach Wahl

275,-

15 M) Smazeny kureci Fizek podavany s
citronem a p¥ilohou dle vybéru 200g. (1,3)
Paniertes Hdhnchenschnitzel, serviert mit Zitrone und
einer Beilage nach Wahl

275,-
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